
fauna
CROQUETA DE L’ÀVIA AURORA DE PERNIL TALLAT + CANSALADA + MOLT D’AMOR

AURORA

€2,50 UNI

MANDONGUILLES DE BOTIFARRA DE LA GARRIGA + SOFREGIT CASOLÀ

LA GARRIGA

€9

BRIOIX DE LA VIANESA +CANSALADA A BAIXA TEMPERATURA + FORMATGE + MOSTASSA

CANSALADA

€10

VEDELLA DE PASTURA + BRIOIX DE LA VIANESA + MISO I GÀRUM

STEAK TÀRTAR

€11

MILANESA DE VEDELLA + SOFREGIT + FORMATGE D’OVELLA GRATINAT

MILANESA

€10

XAI DE PASTURA DEL BERGUEDÀ + CHUTNEY DE PERES + SALSA DE FORMATGE + PA

JAU COLOMA!

€14

ENTRECOT FILETEJAT DE VEDELLA REPOSADA + PATATA AL CALIU

ENTRECOT

€23



terra
PA DEL FORN DELS BANYS + OLI VERA DE CAN NUALART + SAL

PA DE POBLE

€3

HUMMUS DE MONGETA DEL GANXET + PEBROT VERMELL FUMAT + ENCURTITS

GANXET

€8

PORROS FREGITS + ROMESCO DE CARBASSA FET A CASA

ROMESCO

€5,50

PATATES DE L’HORT + MAIONESA DE BITXO + SOFREGIT PICANT

BRAVES

€5,50

VERDURES DE L’HORT A LA BRASA + KIMCHI CASOLÀ

VERDURES

€10

CASSOLETA DE FORMATGE (LLET CRUA DE VACA BRUNA DE PASTURA) + BASTONETS

ERMESENDA

€10

ARRÒS DE PALS AMB SOFREGIT + ALL CONFITAT + OU A BAIXA TEMPERATURA

CUBANITA

€8

ESPELTA AL FORN DE CARBÓ + VERDURES + BOLETS

LLAUNA D’ESPELTA

€12



mar
OLIVA D’ANXOVA (DE L’ESCALA) + BITXO + COGOMBRE + FORMATGE + OLI D’OLIVA

GILDA

€2,50

CROQUETA DE PEIX I MARISC FETA A CASA + MAIONESA DE KIMTXI

MARÍTIMA

€2,50 UNI 

PATATA + PASTANAGA + OLIVA + BONÍTOL + CEBA MARINADA + BASTONETS

ENSALADILLA ((LA NOSTRA))

€10

TALLATS A TIRES + CEBA ESTOFADA AMB LLIMONA + ALL I JULIVERT

CALAMARS DE COSTA

€12

PEIX DE LLOTJA SEGONS CAPTURA + ENCORTITS + TORRADETES DE VIDRE

TÀRTAR SALVATGE

€10

PEIX PETIT DE LA LLOTJA FREGIT AMB FARINA DE CIGRÓ

“PESCAITO FRITO”

€12

MUSCLOS DE LA COSTA AL FORN DE CARBÓ + LLIMONA CURADA I API

MUSCLOS

€10


